
 
  

 Kräutercremesuppe 
Toast mit Birnen und Cambozola 

Blechkuchen mit Kirschen  
 
 
 

Tomatensuppe 
Pastetli mit Pilzfüllung dazu  

Risi Bisi  
Panna Cotta mit Himbeerspiegel 

 

Bouillon mit Gemüsestreifen   
Schupfnudelpfanne mit Gemüse und 

Rahm  
Zitronen Cake  

 

Karotten-Orangensuppe 
Spaghetti an Tomatensauce mit 

grillierter Aubergine  
Tiramisu 

 

Spinatcremesuppe 
Überbackene Polentaschnitte mit 

Ratatouille  
Eine Kugel Glace 

 

Sellerie-Apfelcremesuppe 
Randen-Risotto mit cremigem 

Burrata  
Fruchtsalat 

 

Kokos-Currysuppe 
Schweinshalsbraten an 

Rosmarinjus mit Röstigaletten und 
Kräutertomate 

Stracciatellacreme  

Kokos-Currysuppe 
 Kartoffel-Krautstielgratin 

Stracciatellacreme  

 

11.08.-17.08.2025 

Fr. 20.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc.  

Kräutercremesuppe 
Gehacktes & Hörnli mit Reibkäse 

und Apfelmus 

Blechkuchen mit Kirschen  

Tomatensuppe 
Rindsburger an Paprikasauce mit 

Bratkartoffeln und Zucchetti 

Panna Cotta mit Himbeersauce  

Bouillon mit Gemüsestreifen   
Schweinsschnitzel Walliser Art an 
Rotweinjus mit Penne und Bohnen 

Zitronen Cake  
 

Karotten-Orangensuppe 
Rindfleischvogel an Jus mit 

 Pilaw-Reis und Safran-Kohlrabi 
Tiramisu 

 

Spinatcremesuppe 
Tagliatelle al Salmone an leichter 

Zitronenrahmsauce  
Eine Kugel Glace 

 

Sellerie-Apfelcremesuppe 
 Pouletgeschnetzeltes an 

Pilzrahmsauce mit Nudeln und 
Blumenkohl 
Fruchtsalat 

 


