
 
  

 Bouillon mit Safrannüdeli 
Schupfnudeln an Pilzrahmsauce 

mit Mandelbroccoli 

Rhabarber Streuselkuchen  
 

 
   

 

Sellerie- Apfelsuppe  
Spaghetti Quattro Formaggi mit 

Kräutertomate 

Panna Cotta mit Fruchtspiegel  
 

Kartoffelcremesuppe mit Kerbel 
Spanakopita  

(Griechischer Spinatkäsekuchen mit 
Feta und Salatbukette) 

Toblerone Mousse 
 

 Bärlauchrahmsuppe 

Früchte Curry im Reisring  

Eine Kugel Glace  
 
  
 
 

Tomatencremesuppe 
Agnolotti gefüllt mit Spargel 

an einer leichten Hollandaise Sauce  

Quarkdessert mit Kiwi  
 

Spargelsuppe 
Asiatischer Glasnudelsalat mit 

knusprig gebratenem Tofu  

Fruchtsalat  
 
 
 
 
 

Gemüsecremesuppe 
Schweinsbraten an Kräuter- 

Senfsauce mit Spätzli und Spinat 

Schwarzwälder Torte  

Gemüsecremesuppe 

Kartoffel- Spargel - Gratin 

Schwarzwälder Torte  

 

31.03. – 06.04.2025 

Fr. 20.50 

Menü 1 
 

MENÜPLAN 

Donnerstag 

Menü 2 
 

Mittwoch 

Dienstag 

Montag 

Freitag 

Samstag 

Sonntag 

Die Oase verwendet bis auf wenige Ausnahmen Schweizer Fleisch, Geflügel und Eier. Fleischsorten aus anderen Herkunftsländer 

werden deklariert. Allergene:  Unser geschultes Küchen-Personal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien. Bsp. Nüsse, 

Weizenprodukte (Gluten) Milchprodukte (Laktose) Soja etc. 

Bouillon mit Safrannüdeli 
Schaschlikspiessli mit 

Kräuterbutter dazu Pommes Frites 
und Vanille-Karotten  

Rhabarber Streuselkuchen  

Sellerie- Apfelsuppe  
Poulet Sweet&Sour  

mit Basmatireis 

Panna Cotta mit Fruchtspiegel  

Kartoffelcremesuppe mit Kerbel 
Grillschneck an Zwiebelsauce mit 

Fusilli und Ratatouille 

Toblerone Mousse 
 

Bärlauchrahmsuppe 
Rindssiedfleisch an 

Meerrettichsauce mit Polenta und 
Wurzelgemüse 

Eine Kugel Glace  
 

 Tomatencremesuppe 
Fischburger mit Cole Slaw Salat 

und Tartarsauce dazu 
Kartoffelecken aus dem Ofen 

Quarkdessert mit Kiwi  

Spargelsuppe 
Mit Hackfleisch gefüllte Peperoni 

dazu Reis und Jus  

Fruchtsalat  
 


